
Les Ateliers et le
fonctionnement

“Le Pain Perdu”
Les initiatives sociales
et environnementales

la Banque Alimentaire du
Morbihan, le Club des

Entreprises du Pays de
Vannes, le Groupe d’Aucy
et l’ESAT du Prat à Vannes
se sont unis pour créer un
partenariat dans le but de
lutter contre le gaspillage
alimentaire et ainsi créer
une filière de recyclage.

L’atelier de transformation
de pain en farine pour la

nutrition animale a vu le jour
à l’ESAT du Prat, fin 2016.

Chaque jour deux camions
vont chercher le pain perdu

sur plus de 130 points de
collecte.

Exemples : Boulangeries,
écoles, collèges et lycées

LE SAVIEZ-VOUS ?
Chiffres clés

Où va le pain perdu ?

-1 000 tonnes de pain 
  invendu sont jetées,
 chaque année, dans le
 Morbihan.

-1.7 kg de pain sont
 jetés chaque jour au
 self du lycée

L’Association et ses
partenaires

Ce projet d’économie
circulaire permet de

développer une activité
environnementale

responsable en
économisant des

ressources naturelles. Il
permet aussi de lutter
contre l’exclusion des

personnes handicapés,
en leur offrant la

possibilité de devenir
salarié


